
   SEIZOENSSPECIALITEITEN 
                    				    van de Chef
SOEP van de chef     7.50
Ossenstaartsoep met soepvlees en tuinkruiden

Boshuys BROODJE    15.00
Broodje geitenkaas uit de oven met druiven, walnoten, honing-tijmsaus en slaatje 

SALADE Boshuys   klein 16.50 | groot 23.50
Geitenkaas uit de oven met croutons, druiven, walnoten, spekjes en honing-mosterddressing

BUTCHER’S CHOICE
Beenhammetje gelakt met 
honing, mosterd en tijm, 

geserveerd met 
seizoensgroenten en frietjes

24.50

CATCH OF THE DAY
Skreifilet met gamba’s en een 

saus van tomaat en kerrie, 
geserveerd met 

seizoensgroenten en frietjes 
26.50

mogelijk


