
   SEIZOENSSPECIALITEITEN 
                    				    van de Chef
SOEP van de chef     9.50
Huisgemaakte snert met rookworst en roggebrood met katenspek

Boshuys BROODJE    14.00
Broodje serranoham met knoflook, tomaat, rucola en pesto mayonaise

 
SALADE Boshuys   klein 14.50 | groot 18.50
Salade met aardappel, haricot verts, sjalot, gekookt eitje, spekjes, mosterddressing en croutons

BUTCHER’S CHOICE
Malse hertenbiefstuk met 

truffeljus, spruitjesstamppot 
en rode kool

28.50

CATCH OF THE DAY
Op de huid gebakken 

roodbaarsfilet met 
kreeftenjus en risotto met 

prei en spinazie 
25.50

SEIZOENSSPECIAL
Krokant pasteitje met een 
rijkgevulde kippenragout

 
klein 9.50

groot 15.00


